Σημεία προσοχής Μηχανική Τροφίμων Θεωρία.

1. Εισαγωγή (γιατί είναι χρήσιμη η Μηχανική Τροφίμων και πώς συνδέεται με άλλους τομείς της Επιστήμης των Τροφίμων).
2. Ορισμοί: 
2.1. σύστημα, περιβάλλον, όγκος ελέγχου. ανοιχτό και κλειστό σύστημα-ποια η διαφορά. 
2.2. θερμοδυναμικές ιδιότητες- ποιες είναι
2.3. εντατικές και εκτακτικές μεταβλητές
2.4. βασικές ή θεμελιώδεις και παραγόμενες ή σύνθετες μονάδες. 
2.5. θερμότητα θερμοκρασία διαφορά
2.6. μονάδες SI
3. Ειδική θερμότητα και θερμοαγωγιμότητα, ορισμοί, τι εκφράζουν, και από τι εξαρτώνται. 
4. Λανθάνουσα και ειδική θερμότητα. 
5. Ισοζύγια μάζας- σταθερή και ασταθής κατάσταση, γιατί είναι χρήσιμα στη Μηχανική Τροφίμων (οι διαφάνειες έχουν και ΣΛ).
6. Ρεολογία
6.1. Τι είναι το ιξώδες, η δύναμη διολίσθησης, παραμόρφωσης και ο ρυθμός ...(διαφάνεια 14)
6.2. Τύποι ρευστών: κατανόηση των βασικών τύπων 
7. Ισοζύγια ενέργειας (έχουν ΣΛ)
7.1. Διαφάνεια 4, τι είναι, ενέργεια και ποιες οι μορφές
7.2. [bookmark: _GoBack]Θερμότητα και έργο-ορισμοί και διαφορές 
7.3. Ιδιότητες ατμού
8. Μεταφορά θερμότητας: πώς γίνεται (άμεση, έμμεση) ποιοι είναι οι μηχανισμοί μεταφοράς θερμότητας. 
9. Διεργασίες-Εναλλάκτες (διαφάνειες 5 και 6) 
9.1. τι είναι η δημιουργία των αποθέσεων
9.2. ΣΛ στις διαφάνειες
10. Τεχνοοικονομική ανάλυση: ποιο είναι το πρώτο βήμα, ποια η χρησιμότητα, ποιοι είναι οι διαφορετικοί τύπου διαγραμμάτων και τι περιέχουν αναφορικά με πληροφορίες. 
